
HOCK’S

HOCK’SFrühlingserwachen

Aperitif-Empfehlung
 

Knipsers prickelndes Erlebnis
Diese Sektspezialität entsteht im klassischen Flaschengärverfahren und reift zum Teil  
bis zu 10 Jahre auf der Hefe. Dieser weißgekelterte Spätburgunder entwickelt dabei 

typische Champagnernoten 0,1 Ltr | 5,90 €

Malfy Gin 
Warm, frisch und süßlich dringt der Malfy Gin mit Zitrone in die Nase. Er wird von  

Eis, Goldberg-Tonic und Zitronenzesten begleitet - herrlich frisch | 10,90 €

Vorspeisen

Cremiges Spargelcremesüppchen mit grünem Spargel und Kräutern | 7,90 €

Rosa gebratenes Roastbeef an Frankfurter grüne Soße mit gebratenem, 
grünem Spargel und gerösteten Pinienkernen | 14,90 € 

Hauptspeise
 

Maispoularde an Steinpilzrahm auf Nudelnest und Frühlingsgemüse | 25,90 €

Gebratene Schupfnudeln an Kräuterpesto mit grünem Spargel, zerschmolzenen Cocktailtomaten,  
gerösteten Pinienkernen und gehobelten Parmesanspänen | 16,90 €

Dessert
 

Warmes Schoko-Soufflé auf Kirschragout mit cremigem Vanille-Eis und Amarenakirsch-Topping | 9,80 €

Ein Erinnerungsstück an gemütliche Stunden im Hock’s
 

Unser Mini-Bembel mit dem eingebranntem Hock’s-Logo | 4,90 €

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene können auf Wunsch beim Servicepersonal erfragt werden.


